Ve
~ndbotst Abhers

GASTLICHKEIT 1M SAUERLAND

Speisekarte

Wir heifien Sie herzlich willkommen
in unserem gemiitlichen Landhotel
und wiinschen Ihnen eine schone Verwohnzeit
im Schmallenberger Sauerland!

Die Kiichenoffnungszeiten sind:
von 12.00 Uhr bis 13.45 Uhr und von 17.30 Uhr bis 20.00 Uhr.
Am Mittwoch haben wir Ruhetag.



ot Adbins

GASTLICHKEIT 1M SAUERLAND

Rindercarpaccio mit frisch geriebenem Parmesan

an Salatbouquet 14,80 €
Gerducherter Lachs an Kartoffelpldatzchen mit Limonenschmand

an Salatgarnitur 14,80 €
Tomatencremestippchen mit Sahne 9,80 €
Franzosische Zwiebelsuppe mit Kdasetoast tiberbacken 9,80 €

Rinderkraftbriihe mit Markklofichen, Eierstich und Gemiisestreifen 9,80 €

,Pumuckelschnitzel” mit Pommes Frites 10,80 €
,Kaptn Iglo®, Fischstdbchen mit Erbsen-Mohren und Salzkartoffeln12,80 €

Schweinemedaillon mit Pilzsauce und Spdtzle 12,80 €

Tagliatelle mit Cashew - Krdauterpesto, gebackenem Rucola
und frisch geriebenem Parmesan 18,80 €

Gebackener Camembert mit Preiselbeerpfirsich
an Salatbouquet mit Baguette 20,80 €



ot Adbins

GASTLICHKEIT 1M SAUERLAND

Wir servieren unsere hausgemachten Burger mit Steakhouse Pommes

“Bodefeld Burger” mit Pulled Pork, Sweet Chili Sauce,
Salat und Tomate

19,80 €

»2Schmiesburger®vom Bodefelder Hochlandrind- Schweinepatty mit Bacon

Gurke, Tomate, Barbecue, Krautsalat und Kdase-Omelette

,2Hunauburger Wildschwein-Hirschpatty mit Preiselbeeren
und Camembert dazu Salat, Tomate und Schmorzwiebeln

Schweineschnitzel ,,Wiener Art“ mit Steakhouse Pommes,
mit Pfefferrahmsauce oder Pilzrahmsauce

»Bodefelder Schnitzel“mit Tomaten, Champignons,
geschmorte Zwiebeln, Rucola und mit Kdse tiberbacken

Hdahnchenbrust in Honig-Rauchsauce auf Tagliatelle

Schweinemedaillons ,,Waliser®, Pfefferrahm, Preiselbeeren
und Camembert tiberbacken dazu Kartoffelrosti

»Alberspfanne®, Steaks vom Schwein, Rind und Gefliigel
mit Bratkartoffeln, Schmorgemiise und Pfeffersauce

»2Hunauragout“vom Hirsch und Wildschwein in Rotweinsauce
mit geschmorten Pilzen, Preiselbeerbirne und Spdtzle

»~Hubertuspfanne®, Wildschweinmedaillons an Rotweinpilzsauce
mit Rotkohl, Preiselbeerbirne und Butterspdtzle

Aus Groffmutter’s Kiiche
Sauerbraten vom Bodefelder Hochlandrind in Rotweinsauce

mit Mandeln und Rosinen dazu hausgemachter Apfelrotkohl
und Kartoffelklofien
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ot Adbins

GASTLICHKEIT 1M SAUERLAND

Forellenfilet ,,Miillerin Art“in Butter gebraten
mit Petersilienkartoffeln 26,80 €

Gebratenes Lachsfilet auf Blattspinat in Knoblauchsahne
dazu Petersilienkartoffeln 28,80 €

Gerne servieren wir Thnen auch Seniorenportionen
zu einem Preisnachlass von 2,00 € pro Gericht.

Kleiner gemischter Salat 4,80 €
Speckbohnengemiise 4,80 €
Vegetarisch - Schmorgemiise aus der Pfanne 4,80 €
Vegetarisch - Blattspinat in Knoblauchsahne 4,80 €
Zimt-Rum-Eis aus eigener Herstellung/ Pflaumenroster 9,80 €
Hausgemachte Apfelbeignets/ Vanilleeis/ Sahne 9,80 €

Kirschbecher®, 1 Kugel Vanilleeis, 2 Kugeln Stracciatella Eis
Sahne und Schokostreusel 9,80 €

,Coupe Danemark*, 3 Kugeln Vanilleeis, Schokosauce,
Streusel und Sahne 9,80 €
»Schmies Spezial®, 3 Kugeln Vanilleeis, Kiirbiskernol und Sahne 9,80 €

Alle Gastronomiebetriebe sind verpflichtet, Ihnen Auskunft iiber enthaltene
Allergene zu geben. Eine Ubertragung von Allergenen von Speise zu Speise
konnen wir nicht ausschlieffen und daher auch keine Garantie fiir enthaltene
Allergene tibernehmen. Wenn Sie sich vegetarisch oder vegan erndhren, eine
Didt halten oder auf etwas allergisch reagieren, sprechen Sie bitte mit
unseren Servicemitarbeitern. Wir beraten Sie gerne personlich.
Unsere Lebensmittel beziehen wir hauptsdchlich aus unserer Region
Das Rind- und Schweinefleisch und die Kartoffeln von unseren Bauern
und von unserem Metzger aus dem Dorf, das Wild von den Bodefelder
Jagern, unser Gemiise und Pilze von der Firma Riissmann in Werpe
und die Eier vom Hof Rorig



