
 

 

 

  Speisekarte 
 

Wir heißen Sie herzlich willkommen                                                          
in unserem gemütlichen Landhotel 

und wünschen Ihnen eine schöne Verwöhnzeit 
im Schmallenberger Sauerland! 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Die Küchenöffnungszeiten sind:                                                                                     
von 12.00 Uhr bis 13.45 Uhr und von 17.30 Uhr bis 20.00 Uhr.                       

Am Mittwoch haben wir Ruhetag. 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

 

VORSPEISE 
 
Bruscetta / Tomatensalsa/ frisch geriebenem Parmesan                                         
Rucolabeet           12,80 € 
 
Marinierte Räucherlachsscheiben/ Zitronenpesto/ Salatbouquet  13,80 € 
 
Zu unseren Vorspeisen reichen wir Ihnen Baguette 

 

LECKERES AUS DEM SUPPENTOPF 
 
Rinderkraftbrühe/ Markklößchen/ Eierstich/ Gemüsestreifen  8,80 € 
 
Pikante Curryrahmsuppe/ Garnelenspieß      10,80 

 

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE BIS 12 JAHRE 
 
„Pumuckelschnitzel“ / Pommes Frites      10,80 € 
 
„Käpt’n Iglo“/ Fischstäbchen/ Erbsen-Möhren/ Salzkartoffeln  12,80 € 
 
Schweinemedaillon/ Rahmsauce/ Spätzle     12,80 € 
 

VEGETARISCH  
 
Tagliatelle/ Cashew–Kräuterpesto/ gebackenem Rucola                                   
frisch geriebener Parmesan        18,80 € 
 
Veganes Blumenkohl-Cashew-Curry/ Reis                                                        
gebackenen Sesam-Tofuwürfeln       22,80 € 
 

Für jede Umbestellung berechnen wir 1,50 € 
 
Wenn Sie Ihre Speisen mit unseren hausgemachten Ölen verfeinern möchten, 

wählen Sie zwischen Knoblauch-, Zitronen- oder Chili Öl.                                                       
Bitte Fragen Sie bei unserem Team. 

 



 

 

 

 

HAUSGEMACHTE BURGER 
Zu unseren Burgern reichen wir Ihnen                                                          

entweder Steakhouse Pommes oder einen kleinen gemischten Salat 
 
“ Pulled-Sauerbeef“/vom Bödefelder Jungbullen/ Tomate                               
Rotkraut/ Sweet Chili Sauce       19,80 €  

„Pulled Pork Burger“/ Tomate/ Chili Sauce     19,80 € 

„Chili-Cheese Burger”/ Rinder-Schweinepatty/ Tomate/ Gurke                                  
Jalapeños/ pikante Cocktailsauce        20,80 € 

LIEBLINGSGERICHTE UNSERER STAMMGÄSTE 

Großer Salatteller/ angemachte Salate                                                                     
gebratene Garnelen/ Baguette       20,80 € 
 
Schweineschnitzel „Wiener Art“/ Steakhouse Pommes   18,80 €                                        
Pilzrahmsauce oder Pfefferrahmsauce      20,80 €                      
 
„Bödefelder Schnitzel“/ Tomaten/ Champignons/geschmorte                      
Zwiebeln/ Rucola/mit Käse überbacken/ Steakhouse Pommes  24,80 € 
 
Gegrillte Hähnchenbrust/Pesto und Mozzarella 
  Tomatensauce/ Tagliatelle        23,80 €   
 
Schweinemedaillons „Waliser“/ Pfefferrahm/ Preiselbeeren                                     
Camembert überbacken/ Kartoffelkrusteln     26,80 €  
 
„Hunauragout“/vom Hirsch und Wildschwein/Rotweinsauce                        
geschmorte Pilze/ Preiselbeerbirne/ Haselnußspätzle   25,80 € 
 
Hirschmedaillons/ Kartoffelring/ Spitzkohlgemüse                    
Burgunderpilzsauce/ Haselnußspätzle       34,80 € 
 
„Pfeffersteak“/Rumpsteak vom Bödefelder Hochlandrind/ Kartoffelring                               
Bohnengemüse/ Pfeffersauce/ Kartoffelkrusteln    33,80 € 
 
Aus Großmutter´s  Küche 
Albers hausgemachte Kalbsbratwurst/Rotweinjus                                                                        
Spitzkohlgemüse/ Petersilienkartoffeln      25,80 €  

Für jede Umbestellung berechnen wir 1,50 € 
 



 

 

 

 

AUS DEM WASSER  

Gebratene Seeteufelmedaillons/ Kartoffel-Lauchragout                                              
gebackener Rucola         29,80 € 

Sauerländer gebratenes Lachsforellenfilet/ Blattspinat                                                       
in Knoblauchsahne/ Petersilienkartoffeln     28,80 € 

Gerne servieren wir Ihnen auch Seniorenportionen                                                         
zu einem Preisnachlass von 2,00 € pro Gericht.  

BEILAGEN EXTRA  
 
Kleiner gemischter Salat        4,80 € 
Speckbohnengemüse          4,80 € 
Vegetarisch – Spitzkohlgemüse        4,80 € 
Vegetarisch - Blattspinat in Knoblauchsahne     4,80 €  
 

DESSERT / EISKARTE       
  
Gebackenes Eis/ marinierte Gewürzananas     10,80 € 
 

Tonkabohnenparfait/ Rhabarberkompott     10,80 € 

Affogato/ Vanilleeis/ Haselnußkrokant      6,80 € 

„Zweierlei Sorbet“/ Sekt        9,80 €  
 
Kirschbecher/1 Vanille-/ 2 Stracciatellaeis/ Schokostreusel/Sahne 9,80 €  

Coupe Dänemark/ 3 Vanilleeis/ Schokosauce, Streusel/ Sahne  9,80 € 
 

Alle Gastronomiebetriebe sind verpflichtet, Ihnen Auskunft über enthaltene Allergene            
zu geben. Eine Übertragung von Allergenen von Speise zu Speise können wir nicht 

ausschließen und daher auch keine Garantie für enthaltene Allergene übernehmen. Wenn 
Sie sich vegetarisch oder vegan ernähren, eine Diät halten oder auf etwas allergisch 
reagieren, sprechen Sie bitte mit unseren Servicemitarbeitern. Wir beraten Sie gerne 

persönlich. Unsere Lebensmittel beziehen wir hauptsächlich aus unserer Region 

Das Rind- und Schweinefleisch und die Kartoffeln von unseren Bauern und von unserem 
Metzger aus dem Dorf, das Wild von den Bödefelder Jägern, unser Gemüse und Pilze von 

der Firma Rüssmann in Werpe und die Eier vom Hof Rörig 
 
 
 
 



 

 

 

 
Endlich wieder Spargel-und Bärlauchzeit 

 
Lassen Sie sich von unseren leckeren Gerichten verzaubern 

Wir wünschen Ihnen guten Appetit 
 
 

Leckeres vorweg 
 

zu unseren Vorspeisen reichen wir Ihnen Baguette 
 

Spargelsalat/ Kräutervinaigrette/ Salatbouquet      11,80 €     
Spargelrisotto/ grüner und weißer Spargel/ 2 Wildgarnelen   14,80 € 
Spargelcremesuppe/ Streifen von grünem und weißen Spargel  9,80 € 
Bärlauchcremesuppe/ Streifen von geräucherter Entenbrust  10,80 € 

 

Feine Hauptgänge   
   

Spargelrisotto/ grüner und weißer Spargel/ getrocknete Tomaten    22,80 € 
Rosa gebratener Kalbstafelspitz/ grüner Spargel/ Bärlauchsauce 
Petersilienkartoffeln            28,80 €
     
Bärlauchspätzle/Käse überbacken/ gebackene Röstzwiebeln   19,80 € 

 
 

Portion frischer Spargel / 1/2 Pfund gekocht  
Sauce Hollandaise/  Salzkartoffeln        20,80 €  
    
 dazu: 
Gemischte Schinkenplatte         25,80 € 
Schnitzel vom Schweinelachs        27,80 € 
2 zarte Medaillons vom Schwein       29,80 € 
  

  


