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Wir heiflen Sie herzlich willkommen
in unserem gemiitlichen Landhotel
und wiinschen Ihnen eine schone Verwohnzeit
im Schmallenberger Sauerland!

Die Kiichenoffnungszeiten sind:
von 12.00 Uhr bis 13.45 Uhr und von 17.30 Uhr bis 20.00 Uhr.
Am Mittwoch haben wir Ruhetag.



ot Adbons

GASTLICHKEIT 1M SAUERLAND

Bruscetta / Tomatensalsa/ frisch geriebenem Parmesan
Rucolabeet

Marinierte Rdaucherlachsscheiben/ Zitronenpesto/ Salatbouquet

Zu unseren Vorspeisen reichen wir Thnen Baguette

Rinderkraftbriihe/ Markklofichen/ Eierstich/ Gemiisestreifen

Pikante Curryrahmsuppe/ Garnelenspief3

»~Pumuckelschnitzel“ / Pommes Frites
,Kdpt'n Iglo®/ Fischstabchen/ Erbsen-Mohren/ Salzkartoffeln

Schweinemedaillon/ Rahmsauce/ Spdtzle

Tagliatelle/ Cashew—Krduterpesto/ gebackenem Rucola
frisch geriebener Parmesan

Veganes Blumenkohl-Cashew-Curry/ Reis
gebackenen Sesam-Tofuwiirfeln

Fiir jede Umbestellung berechnen wir 1,50 €

12,80 €

13,80 €

8,80€

10,80

18,80 €

22,80 €

Wenn Sie Ihre Speisen mit unseren hausgemachten Olen verfeinern mochten,

wdhlen Sie zwischen Knoblauch-, Zitronen- oder Chili OL

Bitte Fragen Sie bei unserem Team.
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Zu unseren Burgern reichen wir Ihnen

entweder Steakhouse Pommes oder einen kleinen gemischten Salat

“ Pulled-Sauerbeef”/vom Bodefelder Jungbullen/ Tomate
Rotkraut/ Sweet Chili Sauce

»Pulled Pork Burger®/ Tomate/ Chili Sauce

,Chili-Cheese Burger”/ Rinder-Schweinepatty/ Tomate/ Gurke

Jalapenos/ pikante Cocktailsauce

Grofer Salatteller/ angemachte Salate
gebratene Garnelen/ Baguette

Schweineschnitzel ,,Wiener Art®/ Steakhouse Pommes
Pilzrahmsauce oder Pfefferrahmsauce

»,Bodefelder Schnitzel”/ Tomaten/ Champignons/geschmorte
Zwiebeln/ Rucola/mit Kdse iiberbacken/ Steakhouse Pommes

Gegrillte Hahnchenbrust/Pesto und Mozzarella
Tomatensauce/ Tagliatelle

Schweinemedaillons ,,Waliser/ Pfefferrahm/ Preiselbeeren
Camembert iiberbacken/ Kartoffelkrusteln

»2Hunauragout®/vom Hirsch und Wildschwein/Rotweinsauce
geschmorte Pilze/ Preiselbeerbirne/ Haselnufispdtzle

Hirschmedaillons/ Kartoffelring/ Spitzkohlgemiise
Burgunderpilzsauce/ Haselnufspditzle

19,80 €
19,80 €

20,80 €

20,80 €

18,80 €

20,80 €

24,80 €

23,80 €

26,80 €

2580 €

34,80 €

»Pfeffersteak”/Rumpsteak vom Bodefelder Hochlandrind/ Kartoffelring

Bohnengemiise/ Pfeffersauce/ Kartoffelkrusteln

Aus Grofimutter’s Kiiche
Albers hausgemachte Kalbsbratwurst/Rotweinjus
Spitzkohlgemiise/ Petersilienkartoffeln

Fiir jede Umbestellung berechnen wir 1,50 €

33,80 €

25,80 €
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Gebratene Seeteufelmedaillons/ Kartoffel-Lauchragout
gebackener Rucola 29,80 €

Sauerlander gebratenes Lachsforellenfilet/ Blattspinat
in Knoblauchsahne/ Petersilienkartoffeln 28,80 €

Gerne servieren wir Ihnen auch Seniorenportionen
zu einem Preisnachlass von 2,00 € pro Gericht.

Kleiner gemischter Salat 4,80 €
Speckbohnengemiise 4,80 €
Vegetarisch — Spitzkohlgemiise 4,80 €
Vegetarisch - Blattspinat in Knoblauchsahne 4,80 €
Gebackenes Eis/ marinierte Gewiirzananas 10,80 €
Tonkabohnenparfait/ Rhabarberkompott 10,80 €
Affogato/ Vanilleeis/ Haselnufkrokant 6,80 €
»Zweierlei Sorbet“/ Sekt 9,80 €

Kirschbecher/1 Vanille-/ 2 Stracciatellaeis/ Schokostreusel/Sahne 9,80 €
Coupe Danemark/ 3 Vanilleeis/ Schokosauce, Streusel/ Sahne 9,80 €

Alle Gastronomiebetriebe sind verpflichtet, Ihnen Auskunft iiber enthaltene Allergene
zu geben. Eine Ubertragung von Allergenen von Speise zu Speise kénnen wir nicht
ausschlieffen und daher auch keine Garantie fiir enthaltene Allergene iibernehmen. Wenn
Sie sich vegetarisch oder vegan erndhren, eine Didt halten oder auf etwas allergisch
reagieren, sprechen Sie bitte mit unseren Servicemitarbeitern. Wir beraten Sie gerne
personlich. Unsere Lebensmittel beziehen wir hauptsdchlich aus unserer Region
Das Rind- und Schweinefleisch und die Kartoffeln von unseren Bauern und von unserem
Metzger aus dem Dorf, das Wild von den Bodefelder Jdgern, unser Gemiise und Pilze von
der Firma Riissmann in Werpe und die Eier vom Hof Rorig
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Endlich wieder Spargel-und Bdrlauchzeit

Lassen Sie sich von unseren leckeren Gerichten verzaubern

Wir wiinschen IThnen guten Appetit

Leckeres vorweg

zu unseren Vorspeisen reichen wir Thnen Baguette

Spargelsalat/ Krdautervinaigrette/ Salatbouquet
Spargelrisotto/ griiner und weifer Spargel/ 2 Wildgarnelen
Spargelcremesuppe/ Streifen von griinem und weiflen Spargel
Bdrlauchcremesuppe/ Streifen von gerducherter Entenbrust

Feine Hauptgdnge

Spargelrisotto/ griiner und weifler Spargel/ getrocknete Tomaten
Rosa gebratener Kalbstafelspitz/ griiner Spargel/ Barlauchsauce
Petersilienkartoffeln

Bdrlauchspdtzle/Kase iiberbacken/ gebackene Rostzwiebeln

Portion frischer Spargel / 1/2 Pfund gekocht
Sauce Hollandaise/ Salzkartoffeln

dazu:

Gemischte Schinkenplatte
Schnitzel vom Schweinelachs

2 zarte Medaillons vom Schwein

11,80 €
14,80 €
9,80 €

10,80 €

22,80 €
28,80 €

19,80 €

20,80 €

25,80 €
27,80 €
29,80 €



